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Mormor Ulla’s smakager

Ulla er Jettes mor og er en rask og rering dame pa 83 ar som stadig passer sit
store hus i Holbaek med fuld kzelder og 2 garager, og sa bager hun de mest
pragtfulde smorsmakager, som det er meget svaert at holde fingrene fra.

Bland 250 gr. god mel med 250 gr. bladt smgar og 80 gr.
flormelis (hvis der er diabetikere i familien kan sukkeret
udelades og erstattes med Perfect Fit ml.50 og 60 gr.)
samt 150 gr. fint hakkede hasselngdder og 150 gr. fint
hakkede mandler med skal. Bland det med haenderne til
dejen er blad, derefter rulles 2 polser som pakkes ind i
folie eller Bagepapir og laegges i koleskab til det er koldt
og stift. ca. 2-4 timer.

Derefter skaeres rullerne ud i tynde skiver og bages i en
200 gr. varm ovn (midt i ovhen) i ca. 8 - 10 minutter.

Af denne portion bliver der ca. 75 smakager UHHHMMM.
Bon appetit
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